MILLESIME 2019

L’Abeille de Fieuzal 2019 se caractérise par un aspect jaune
citron avec des reflets argentés associés a une délicate
brillance.

Les ardbmes sont nombreux, typiques de I’Abeille blanc avec un
préambule camomille, mimosa, bouton d’or ; ils évoluent vers
des notes de fruits a chair blanche comme la poire, le coing,
'ananas et se terminent par des nuances d’'orange ameére, de
clémentine et de citron.

La bouche a vraiment deux dimensions avec une entrée
légérement soyeuse, puis une superbe fraicheur qui allonge
cette bouche trés pure et élégante.

GRAND VIN DE GRANSH

Ce vin accompagnera tout en discrétion des plats épicés et des
fruits de mer.

I'ABEILLE DE FIE

PESSAC-LEOGNAN

"ESSAC-LEOGNAN CONTROLE

2019

ZILLE A LA PROPRI

Propriétaire
Brenda & Lochlann Quinn

Winemaker Consultant
Stephen Carrier Thomas Duclos

Assemblage
55% Sauvignon Blanc, 45% Sémillon

FIEUZAL

Grand Cru Classé de Graves
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