
Idéalement situés au nord-ouest de Saint-Emilion, en bordure 
de l’appellation Pomerol, les 29 hectares de La Dominique, 
propriété de la famille Fayat depuis 1969, se distinguent par un 
terroir remarquable, dont les excellentes parcelles jouxtent les 
vignobles les plus célèbres de la région - Cheval Blanc, Figeac, 
La Conseillante, L’Evangile. 

En 2013, la traditionnelle demeure du XVIIIème siècle a accueilli  
un chai avant-gardiste signé Jean Nouvel, architecte de 
renommée internationale. 

Superficie en production : 23 ha

Sol : Argilo-graveleux, argilo-calcaire et sables sur argile

Encépagement : 89% merlot - 8% cabernet franc - 

3% cabernet sauvignon

Age moyen de la vigne : 35 ans

Densité : 9 000 pieds/ha

Mode de culture : Traditionnel, enherbement naturel

un rang sur deux en fonction de la vigueur

Taille : Guyot simple et double

Vendanges : Entièrement manuelle du 29 septembre  

au 12 octobre pour les merlots et du 14 au 18 octobre  

pour les cabernets

Cuvier : Cuves inox tronconiques

Elevage : 16 mois : 60% de bois neuf

Rendement : 42 hl/ha

Production Moyenne : 80 000 bouteilles/an

Assemblage : 80% merlot - 12% cabernet franc - 

8% cabernet sauvignon

Millésime 2016

Robe : Rouge profond

Nez : Fruits noirs

Bouche : Riche, dense, tanins précis et structure élégante 

Dégustation

Bettane & Desseauve : 96/97

Decanter- Jane Anson : 94/100

Jean-Marc Quarin : 17/20

Jancis Robinson : 17/20

Le Point : 16,5-17/20

Notes de dégustations

Château La Dominique 33330 St-Emilion
Tel : +33 (0)5.57.51.31.36 Fax : +33 (0)5.57.51.63.04

contact@vignobles.fayat.com - www.chateau-ladominique.com

Propriétaire : Jean-Claude Fayat

Directeur : Gwendeline Lucas

Œnologue : Michel Rolland

Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé

Présentation


