
Hiver doux et normalement pluvieux.  
La Gironde nous protège du gel d'avril. En juin, suite à de grosses pluies
et des températures élevées, la vigne se met à pousser sauvagement.
L’été est marqué par des écarts de température et de la pluie nécessitant
une attention de tous les instants.
Interruption des vendanges pour amener nos grands Cabernet
Sauvignon à la maturité phénolique souhaitée. 
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VIGNOBLE - 70 ha
ÂGE MOYEN DES VIGNES - 35 ans
DENSITÉ - 10 000 pieds/ha
PROPRIÉTAIRE - Philippe Van de Vyvere

ENCÉPAGEMENT- 
58 % Cabernet Sauvignon 
39% Merlot
1,5% Petit Verdot 
1,5% Cabernet Franc

RESPECT DES HOMMES ET DE LA BIODIVERSITÉ

40%  Cabernet Sauvignon 60%  Merlot

Vendanges du 16 septembre au 1er octobre

PRÉCISION - FRAÎCHEUR - ÉLÉGANCE

Élevage en barrique - 14 mois

Alcool - 13,3 % vol. pH - 3,72

L’élégante texture en bouche est exceptionnelle de raffinement et de
délicatesse. La belle acidité en milieu de bouche donne un excellent
support à la trame tannique sculp-tée avec précision. L’amplitude et
la persistance en bouche sont remarquables.


